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TEXT: JURGEN DEIBEL

Vodka, oft auch »Wodka« geschrieben, ist seit vielen Jahren das meisige-
trunkene Destillat der Evde. Allein in den letzten Jahren sind der Konsum
wie auch die Marken- und Sortenvielfalt um ein Vielfaches gewachsen. Die
Zukunftsaussichten sind nicht minder beeindruckend: Die Ma rkie in China,
Indien und der lateinamerikanischen Staaten, darunter Brasilien, sowie
auch die Voraussagen fiir die europdischen Mirkte lassen die Produzenten
jubilieren. Dass auch der heimische Markt der Produzenten weiter wdchst, ist
noch zusétzlich ein willkommener Bonus. Vodka ist »in« und wird auf lange

Sicht die wichtigste Spirituose der Well sein.

Die Urspriinge des Vodkas liegen weitestgehend im Dun-
keln. Man weiB heute, dass schon seit dem 14. und 15.
Jahrhundert sowohl Russen als auch Polen behaupten,
Ursprungslinder zu sein; die wahre Geschichte ist jedoch,
wie fast immer, national eingefirbt und dem neutralen
Betrachter bleibt wenig Objektives.

Richtig ist, dass »vodka« aus dem Slawischen tbersetzt
skleines Wasser« oder »Wisserchen« bedeutet und er heu-
te fast iberall aufl der Welt hergestellt wird. Allerdings ist
in der Literatur nicht klar erkennbar, ob die in der Ver-
gangenheit als Vodka bezeichneten Destillate mit den uns
heute bekannten tibereinstimmen. Wahrscheinlich eher
nicht.

Heutige Ausgangstoffe sind (fast) alle vergarbaren orga-
nischen Materialien wie Getreide, Kartoffel oder Melasse,
dazu kommen Hefe, Wasser und eine Destillationsanlage.
Fertig. Reifung gibt es offiziell nicht, Lagerung nur selten.

In den ost- und nordeuropiischen Heimatlindern des
Vodkas, zum Beispiel Polen, Russland, Ukraine, Schwe-
den oder Finnland, war der Anspruch an Vodka immer
ein besonderer. Die Spirituose sollte gleichzeitig ein sehr
feines Destillat sein und doch den Charakter ihres Grund-
materials, hiufig Getreide, ausdriicken: Weizen in Schwe-
den und Russland, Gerste in Finnland, Roggen in Polen.
Vodka wird zum ersten Mal haufig eisgekiihlt oder als
Cocktail getrunken. Doch Vorsicht: Wird Vodka zu kalt
serviert, werden beim Trinken die Geschmacks- und Ge-
ruchsnerven betiubt und alles riecht und schmeckt fast
gleich. Erst das Selbstbefinden am néchsten Morgen ver-
rit, von welcher Qualitit das Wisserchen wirklich war.
Beim Cocktail gibt sich der Barkeeper zusiitzlich alle
Miithe, den Vodka hinter allerlei Zutaten zu verstecken.
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der unterbewertete, unbekannte Genuss

Denn hiufig soll er nur neutraler Alkohollieferant sein.
mehr nicht. Doch das ist nicht alles.

Innerhalb der letzten Jahre hat sich das Vodka-Konsum-
verhalten stark verindert. Nicht nur im Cocktail soll der
Vodka von hoher Qualitit sein, auch pur genossen soll ex
moglichst Premiumqualitit haben. Die Vodka-Marken-
hersteller geben sich allergréfite Mithe, uns mit Flaschen-
designs und Markenwerbung von der Qualitit ihrer Pro-
dukte zu uberzeugen. Elemente des Lifestyles darfen
dabei natiirlich nicht fehlen.

Wieso nur haben wir dann nach wie vor ein derart ge-
spaltenes Verhiltnis zu diesem Getrink? Weswegen wird
in unseren Gelilden der einzigartige Genuss von Vodka
(noch) nicht akzeptiert, obwohl wir in den Bars und Res
taurants immer wieder eine groBe Auswahl davon finden=

Lassen Sie mich darauf mit meiner eigenen Erfahrung
antworten. Seit vielen Jahren beschiftige ich mich eingé—
hend mit dem Thema Vodka. Reisen zu Produzenten umd
Markeninhabern sowie Schulungen und Seminare zu mes
ner eigenen Weiterbildung haben mich mit dem Thems
vertraut gemacht. Heute sind Tastings und Dinner m
Feinschmeckern und GenieBern, aber auch Herstelle
Bartendern und Marketingmanagern fester Bestandieil
des Umgangs mit Vodka.

In vielen Diskussionen und Interviews habe ich die
sition des Vodka-Connaisseurs vertreten und musste mis:
immer wieder Fragen nach meinen (exzessiven?) T E

fallen lassen. Die Kernaussagen waren immer wiedes
»Vodka kann man nicht geniefen!« und: »Wer Vodka g
trinkt, ist Alkoholiker!« Gleiches passiert mir nicht, 0
ich {iber Whisk(e)y, R(h)um oder Cognac rede. Eine ands
re Welt!
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Nur ganz wenige haben Verstindnis und realisieren,
welche auBerordentlich geschmacklich feinen Unter-
schiede diverse Vodkas haben kénnen und welche Be-
deutung damit unter anderem auch fiir einen gemixten
Cocktail einhergeht. Nur wenige kénnen nachvollzie-
hen, dass Vodka auch pur genossen oder zu einem guten
Essen als Begleiter eine Delikatesse sein kann. Immerhin
ist die Tradition des Essens und Vodka-Trinkens eng mit-
einander verkniipft, denn in einem guten russischen oder
polnischen Haus darf der Vodka zu gutem Essen niemals
fehlen.

Woher kommt also diese abweisende Halrung? Ist es das
Bild der »unmébig trinkenden Menschen«, das wir ha-
ben? Es ist richtig, dass in Russland (und auch in anderen
osteuropdischen Landern) mehr und hiufiger getrunken
wird als hierzulande iiblich. Dass es dabei auch zu un-
malligem Trinken - also keinem GenicBen — kommt, ist
nicht von der Hand zu weisen. Doch wie bei Jjeder Spiritu-
ose gibt es auch hier Feinschmecker und Trinker. Letztere
wollen wir ausschlieBen und uns nur dem Gemnuss ZUWen-
den, denn es geht in diesem Artikel ausschlieBlich um den
kulinarischen Genuss von Vodka! Es ist indes eine Welt,
die es fir uns noch zu entdecken gilt.

Betrachten wir die Spirituosenwelt als Ganzes, so fillt auf,
dass es insgesamt nur wenige Spirituosen uberhaupt zu ei-
nem Ruf als Genussspirituose gebracht haben., Auffillig
ist dabei, dass dies hiufig braune Spirituosen sind. Da-
runter sind der Cognac, dessen Tradition und Hochwer
tigkeit nie aufler Zweifel steht, oder der Whisk(e)y, der es
in den letzten Dekaden erst dazu gebracht hat. R(h)um ist
auf dem Weg, es den beiden gleichzutun.

Im Bereich weiBler Spirituosen ist es bisher nur die Kate-
gorie der Obstbrinde, die einiges an Anschen erlangt hat.
Doch selbst diese steht weit hinter den anderen Kategori-
en zuriick. Sonstigen Spirituosen haftet nach wie vor der
Geruch des »starken Alkohols« an, der im Ruf steht, kein
genussfihiges Destillat zu sein.

Und nun Vodka. Dieses sehr feine Destillat, das zwar in
sehr groBen, oftmals industriell wirkenden Anlagen her
gestellt wird, trdgt Feinheiten in sich, die es erst zu ent-
decken gilt. Vodka ist insgesamt um den Faktor 1.000
weniger aromaintensiv als andere Destillate, sodass man
sich sehr konzentrieren muss, um die Feinheiten heraus-
zuschmecken. Vodka-Degustation ist eine Kunst — und ein
grober Genuss.

Schauen wir zuerst auf einige Vorbehalte, die es dem
Vodka und seiner Degustation gegentiber gibt. Generell
wird Vodka als eine farblose, geruchs- und geschmacks-
neutrale Spirituose beschrieben. Diese Charakterisierung
stammt aus den Anfingen der Vodka-Kultur in den USA
und wurde vom ATF, dem Bureau for Alcohaol, Tobacco,
Firearms and Explosives im 20. Jahrhundert aufgestellt.
Seit dieser Zeit wird diese Beschreibung als einzige fir
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Vodka verwendet und hat sich in den Kopfen der Konsu-
menten und Barkeeper festgesetzt. Wenn es tatsichlich
so ware, brauchten wir all die Marken- und Sortenvielfalt,
die es auf der Welt gibt, nicht und jeder Barkeeper konnte
seinen vodkabasierten Cocktail oder Longdrink auch mit
dem Neutralalkohol aus der Apotheke herstellen. Eine
Flasche wiirde gentigen!

Dass Vodka aber wesentlich mehr ist, beweisen die Vod-
kas, deren Hersteller verstanden haben, dass Geschmack
eben doch sehr wichtig ist. Immer mehr Marken verwen-
den heute nicht mehr ausschlieBlich die Neutralitat ihrer
Spirituose als Merkmal, sondern sprechen von Charakter
und Einzigartigkeit im Geschmack und Mundgefiihl. De-
tails zu Herkunft und Herstellung ergénzen diesen Trend.

Diese Unterschiede ergeben sich zum einen aus den
verwendeten Grundmaterialien, aus denen Vodka heute
hergestellt wird. Gerste und Weizen sind bekannt fiir ihre
weiche Charakteristik der Destillate (sofern sie gut und
sauber destilliert werden), wiahrend Roggen einen eher
kraftigen Geschmack im Nachklang hinterldsst.

Diese kriftigen Noten machen sich heute wieder meh-
rere Vodka-Hersteller zunutze, beispielsweise Marken wie
Whborowa aus Polen oder Mama Vodka aus Dinemark.

Kartoffeln haben ihren Eigengeschmack, der schon ein-
mal von leicht muffig (Kartoffelkeller) bis zu erdigen T6-
nen variieren kann. Aber auch dies kann einen Charme
entwickeln und Liebhaber guter Vodkas begeistern - wie
Bavarka Vodka aus Bayern beweist. Karlsson’s Gold Vodka
aus Schweden greift zusitzlich das Prinzip des Blendings
unter dem Masterblender Borje Karlsson auf und kann so
sichben verschiedene, individuell destillierte Kartoffelsor-
ten zu einem Gesamtwerk vereinen. Das Resultat ist ein
einzigartiger, kulinarisch-hochwertiger Charakter.

Doch damit nicht genug. Andere ungewdhnliche Grund-
stoffe finden heute wieder ihren Weg in die Vodka-Herstel-
Iung und folgen damit den Urspriingen dieses Destillates.
In England findet man bereits Cidre-Apfel (Naked Chase
Vodka), in den USA den aus vier verschiedenen Orangen-
sorten hergestellten 4 Orange Vodka (immerhin sind hier
20 Orangen fir die Herstellung von 750 Milliliter Vodka
erforderlich!).

Auch Ciroe und Idél — beides traubenbasierte Vodka-
Destillate — verwenden eher ungewdhnliche Grundmate-
rialien und zeichnen sich durch einzigartige Aromen aus.
Die Vielfalt ist damit nicht nur durch die Grundmateriali-
en, sondern auch durch deren Geschmack gegeben.

Doch damit nicht genug. Ist es noch (relativ) einfach, Wei-
zen oder Gerstendestillate von Roggen, Kartoffeln oder
Trauben zu unterscheiden, ist die Unterscheidung inner-
halb einer Getreideart schon wesentlich komplexer. Dazu
werden haufig auch Mischungen aus Getreiden und/oder
Kartoffeln angeboten. Beispiele daftr sind Ultimat Vodka
oder der aus Polen stammende Krova. Letzterer verwen-
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det neben Weizen- und Roggendestillaten auch einen
FlinfProzent-Anteil an Kartoffeln im Destillat.

Ein weiteres Element, das bei der Herstellung von Vod-
ka unerlisslich ist, gerdt oftmals in Vergessenheit, wenn
tiber die Qualitit eines Vodkas gesprochen wird: Wasser.
Zum Verdiinnen auf die Trinkstdrken ist es ebenso uner-
lasslich wie bereits wihrend der Produktion.

Und auch die Zusitze, die im Laufe der Reinigungs-
und Veredlungsschritte eines Vodkas hinzukommen,
sind fiir den finalen Charakter von dufllerster Bedeu-
tung. Da diese Zusitze zudem unterhalb einer bestimm-
ten, deklarierpflichtigen Grenze liegen, finden wir de-
ren Angaben nur sehr selten auf dem Etikett. Doch sie
beeinflussen den Charakter teilweise mafBgeblich.

Fangen wir mit dem Wasser an. Immerhin circa 420 Milli-
liter Wasser finden wir in einer Flasche Vodka mit
40 % Vol. Alkoholgehalt. Das Wasser spielt also eine wich-
tige Rolle. Destilliertes Wasser wird ausgeschlossen, da
es durch Destillation viele notwendige Bestandteile, zum
Beispiel die Mineralien, verliert und damit »tot« ist. Es
wurde den Vodka geschmacklich nicht verfeinern, son-
dern ihn ausschlieBlich flach und geschmacksarm ma-
chen.

Besser sind Wisser aus Quellen (Tiefenquellen, Brun-
nen) oder sogar Gletschern, wie sie von einigen Vodka-
Herstellern derzeit verwendet werden. Als typisches Bei-
spiel sei hier der Vodka Xellent genannt. Eine Marke, um
die es in letzter Zeit etwas ruhiger geworden ist, die aber
durch die Verwendung von Roggen (aus dem Umland
der Destillerie) und dem leicht alkalischen Wasser des
Titlis-Gletschers einen vollig eigenstiandigen Charakter
kreiert.

Ebenfalls Gletscherwasser (aus dem Ladogasee in der
Nihe der Stadt Sankt Petersburg) verwendet Russian
Standard fir seinen Vodka. Neben dem Ausgangspro-
dukt Weizen und dem Wasser ist hier zudem ein weiterer
Produktionsschritt wichtig: die »Reinigung« richtiger-
weise »Veredelung« dieses Vodkas.

Dies bringt uns zur nichsten wichtigen Station im Ver-
stindnis des Vodkas. In der teilweise vereinfachenden
Kommunikation der Vodka-Marken werden diese Ver-
edelungsschritte oftmals zu einem einzigen, »Filtration«
genannten Prozess zusammengefasst und daher verein-
fachend als »Entfernung von Aromastoffen« verstanden.
Dies ist aber nicht ausschlieBlich der Fall.

Die bekannteste Methode, die Aktivkohlefiltration, ist
nicht nur wegen ihrer riesigen absorptiven Ober[liche
— ein Gramm Aktivkohle hat die Oberfliche eines Ful3-
ballfeldes! — exzellent fiir die Filtration verwendbar, son-
dern sie zeigt auch weitere Eigenschaften, die einige der
Alkohol- und Aromenbestandteile oxidativ verindern
und damit unter anderem zu einer weicheren Textur des
Vodkas beitragen kénnen.
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Welche Aktivkohle man dafiir verwendet, zum Beispiel
die berithmte »Diamantkohle«, und unter welchen Tem-
peratur- und Druckbedingungen dies geschieht, ist stets
Bestandteil der Rezeptur zur Herstellung und gleichzeitig
gut gehutetes Betriebsgeheimnis eines jeden Vodka-Her-
stellers.

Ergidnzt man diese Filtration mit Silberionen, die bei-
spielsweise aus dem Wasser stammen kénnen, werden
die Vodkas noch milder. Typisches Beispiel ist die unter-
schiedliche Wahrnehmung der Textur im Mund eines
Russian Standard und eines Russian Standard Platinum.
Nur eine andere Veredelung verindert bereits die Wahi-
nehmung an Gaumen und Zunge.

Doch es geht noch weiter: Beluga Vodka, eine der pres-
tigetrichtigsten Vodka-Marken der letzten Jahre, erlaubt
sogar noch einen weiteren Blick hinter die Kulissen. Hier
werden nach alten russischen Traditionen und Rezeptu-
ren dem aus Weizendestillat (als gemalzter Weizen) her-
gestellten Grundvodka kleine Mengen natiirlicher Aroma-
stoffe zugefgt, die das Geschmacksbild variieren.

Fir den Vodka Beluga Noble verwendet man unter ande-
rem Zuckersirup, natiirlichen Honig, Hafermehl-Infusio-
nen, Mariendistelextrakt und Vanillin. Fir die Gold Line
wird zudem, neben weiteren Zutaten, mit Rhodiola-rosea-
Extrake gearbeitet. Wer will da noch behaupten, Vodka sei
ein einfaches Destillat?

Andere Marken, wie der russische Green Mark, verwen-
den auf Weizendestillat basierenden Vodka als Grundstoff
und erginzen dann far die Rye-flavoured-Vodka-Variante
ein Extrakt aus getrocknetem Roggenbrot; fir die Cedern-
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nuss aromatisierte Variation wird das dafiir verwendete O1
durch Extraktion aus Cedernniissen gewonnen. Der Un-
terschied ist erstaunlich, obwohl beide Vodkas zu den un-
flavoured Vodkas gehoren!

Genannt seien an dieser Stelle exemplarisch auch die
Vodka-Marken Mlechnij Put oder der bereits erwiahnie
Karlsson’s Gold. Ersterer kommt aus der Republik Mordo-
wien in Russland. Bei seiner Herstellung werden neben
einer aufwendigen Destillation auch achtstufige Verfeine-
rungs- und Veredlungsprozesse eingesetzt, die zu einem
milden Produkt fithren. Zu diesen Prozessen zihlt neben
der klassischen Aktivkohlefiltration auch die Behandlung
mit Milcheiweil.

EiweiBklirung ist neben der Kaltefiltration bei minms
18 Grad Celsius, sicher eine der dltesten russischen Metho-
den zur Veredelung von Vodka. Die Kiltefiltration — nichs
zu verwechseln mit der Kihlfiltration - ist eine der wich-
tigsten Schritte bei der Herstellung des ausgezeichnetes
Stolichnaja Elit.

Neu auf den Markt kommt in Kiirze auch die Marke
Absolut mit der Abfillung »Absolut Elyx«. Die Verwes
dung von Kupfer bei der Herstellung — »Kupfer ist das
neue Gold« —zeigt einen weiteren Weg der Spezifizie
Neben exzellentem, ausgesuchtem Winterweizen e
sudschwedischen Farm kommt hier das Kupfer zur
edelung des Vodkas zum Einsatz. Der Geschmack ist
zigartig mild, rund und wird am besten pur, maximal
einem Eiswiirfel genossen. Gerade der Eiswiirfel e o
es dem Schmelzwasser, sich mit dem Vodka zu verbind—
und dadurch noch weitere feine Aromen sukzessive fre
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zusetzen. Eine neue Geschmackserfahrung, die ihre Liebhaber finden und
helfen wird, den Vodka als puren Genuss neu zu entdecken.

Zur Veredelung kénnen auch andere Materialien herangefithrt werden.
Ein Beispiel dafiirist die Vodka-Marke Crystal Head, deren martialische Auf:
machung in einem Totenkopf als Flasche und der Unterstiitzung des Schau-
spielers Dan Aykroyd sicher ff.ll‘ Au[ir{el"ksarrlkeir sorgt. Bei der Hel‘steuung S Dot et b
dieses Vodkas werden »Herkimer Diamanten« verwendet, Aber Vorsiche, - présentiert den ersten Vodka aus Oberbayern,
»reine Diamanten« sind nicht geschmacksverindernd und haben keinen | - BAVARKA wird traditionell gebrannt, besteht aus100%
Einfluss auf das fertige Destillat, daher wird nicht das teure Schmuckstiick I deutschen Kartoffeln und reinem Queliwasser des
verwendet, sondern der »Herkimer Diamant«, welcher sich bei genauem M;?ﬁ;’;";:g:&l B::"ARK'Z = e;n;ha;adkrterﬁzl.lfr :’?dka
Hinschauen als ein Quarzkristall aus den USA entpuppt. Diese Art der F.ilt— = t eizr;et ;f?; A%ie:RKj\ i;:a] ff: d:n z;;r:;
ration ist definitiv geschmacksbeeinflussend - von daher darf mit dem »Her- Genuss und als Basis fiir klassische Cocktails.
Kimer Diamanten« als Filter geworben werden. Der Vodka erhilt mit dessen '

Hilfe einen sehr milden, leicht mineralischen Geschmack.

Die Verwendung unterschiedlicher Destillationsverfahren ist bereits seit
Langerem bekannt. So sind Marken wie Smiarnoff Black, Ketel One Original
oder Alpha Noble, die alle in ihren Prozessen neben den bekannten Siulen-
destillationen Batch- oder Pot-Still-Destillationen verwenden, beim Genie-
Ber sehr geschiitzt.

Und es geht sogar noch spezieller, wie uns die Vodka-Marke Kauffman
neben ihrer normalen Range an hartem und weichem Vodka zeigt: Jahr-
gangsvodkas sind tatsiachlich, wie bei den Vintages im Wein-, Whisky- und
Armagnac-Bereich, geschmacklich unterscheidbar und fiir die Kenner der
Vodka-Szene prestigetriichtige Sammlerstiicke von allerhochstem Genuss,

Um diesen Genuss zu vervollstindigen, sollte Vodka fiir den puren Genuss
aufgrund der Vielfalt sehr feiner Aromen und subtiler Unterschiede nicht
mehr eiskalt serviert werden. Optimale Irinktemperaturen sind Raumtem-
peratur bis leicht gekiihlt, also 14 bis 18 Grad Celsius. Das bekannte Nosing-
glas oder Spezialgliser, die es erlauben, den Vodka in kleinen Schlucken zu
genielien, sind bestens geeignet, den Vodka-Connaisseur und auch jene,
welche das erst werden wollen, zu erfreuen. Vodka als Genuss muss auf je-
den Fall seinen Platz unter den angesagten Genussspirituosen dieser Welt
finden!

Jirgen Deibel ist Inhaber von Deibel Consultants und beschiftigt sich
seit nunmehr iber 30 Jahren mit der Entwicklung der Kultur der Spi-
rituosen, in Form von Beratungen, Schulungen, Seminaren und Tas-
tings im Bereich aller Spirituosen. Er ist unter anderem Autor der Bi-
cher »Sherry« und »Tequila« sowie Koautor von Michael Jacksons Werk
»Whisky« und veroffentliche regelmiBig Fachbeitrige in zahlreichen
(Fach-)Publikationen. Er hat langjihrige Erfahrung im Bereich der Spi-
rituosenindustrie durch Titigkeiten und Besuche in Destillerien in der
ganzen Welt. Im Jahr 2009 griindete er die Deibel Akademie der Jfeinen
Spirituosen in Hannover.

Seit 2008 ist Jiirgen Deibel offizieller »Sherry Educator« und Berater
der BID (Bank of International Development). Im Januar 2010 wurde er
zum weltweit ersten »Cognac BNIC Educator« ernannt, eine Auszeich- _ A
nung, die ihm »aufgrund seiner Aktivititen, die zur Forderung der HEdHH
Kontrollierten Herkunftsbezeichnung AOC des Cognacs beigetragen
haben«, und wegen seiner anerkannten Fachkenntnisse in dieser Pro-
duktkategorie verliehen wurde.

DESTILLED

www.deibel-consultants.com
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